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Tarama blanc, d’oeuf de cabillaud fumé
Pain pitta toasté

BLANC

E3 Fendant, Bonvin, Valais
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Pépites de Parmigiano Reeggiano
Roquette citronnée, pignons de pins

£3 Johannisberg, Léon, Valais
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E3 Petite Arvine, Bonvin, Valais

©
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£3 Kosmo, Ozenit, Valais

Pata Negra Bellota

Jambon de porc Ibérique 36 mois d'affinage.
Pickles de chanterelles et oignons Borettane
Petite/grande

11 Sancerre, Milleroux, Loire
11 Saint Aubin Ter Cru, Bourgogne

22/42.- ROUGE

Planche Valaisanne
Charcuterie du val de Bagnes, jambon cru, lard

sec, viande séchée, saucisse séche
montagnarde, fromage de Bagnes

£3 Gamay, Bonvin, Valais
£3 Pinot Noir, Bonvin, Valais
3 Syrah, Bonvin, Valais

11 Grand Bateau, Bordeaux

27/37.- | 11 Mercurey, Framboisiére, Bourgogne

Assiette de jambon de Parme
18 mois d'affinage, cornichons, oignons

Borettane.

11 Chéteau Sociando-Mallet, Haut-Médoc

ROSE
18- | e3 Dole Blanche, Valais

Assiette de viande séchée du Valais

Cornichons, oignons Borettane
Petite/grande

11 Whispering Angel, Céte de Provence

27/37 -

Soupe d I'oignon

Entrées

Vin au verre 1dl / 2dI

6/11.-
8/15.-
9/17 -
12/23.-
8/15.-
16/30.-

6/11.-
8/15.-
9/17 -
8/15.-
11/21.-
12/23.-

6/11.-
9/17 -

&

Toast gratiné au Gruyére A.O.P. 18.-
Salade verte aux fines herbes, (e
Mélange de 5 salades et 6 herbes aromatiques, vinaigrette francaise 12-
Pleurottes du Panicaut confites aux aromates, créme de céleri, @
herbes fraiche, sauce au miso 19.-
Saumon fumé, creme acidulée, blinis 27 -
Ceviche de loup aux airelles rouge, agrumes, pomme, pickles d'oignons rouges,

pousses de coriandre, tequila 31.-
Tono tonnato, saku de thon mi-cuit, sauce tonnata, pickles de chanterelles, pickles d'oignon rouge,

cdpres & queue, poudre de cépres, poudre d'anchois cote Amalfitaine 26.-
Salade César, coeur de romaine, lardons, croutons aillés, copeaux de Parmesan,

supréme de poulet, filets d'anchois, sauce César 23.-
Tartare de beeuf au couteau, @
crumble de parmesan et noix au miel, roquette citronnée, toasts grillés 27 -

@ Swiss Made

Vegan

Gluten Free

Vegetarian




Fondue (minimum 2 personnes), cornichons, oignons Borettane

2222

nature 29.- / au poivre 33.- / a la truffe 39.-

Dahl de lentilles blonde de Saint-Flour, au curry jaune, lait de coco, pousses de coriandre, oignons
frits, piment frais, limes. Cassolette de riz basmati et gomashio.

Croilte Le Rouge, pain paillasse toasté, vin blanc, jambon cuit, fromage de Verbier,

ceuf parfait, cornichons et oignons Borettane 29.-
Tono tonnato, saku de thon mi-cuit, sauce tonnata, pickles de chanterelles, pickles d'oignon rouge,

cdpres & queue, poudre de cdpres, poudre d'anchois cote Amalfitaine, frites 45 .-
Salade César, coeur de romaine, lardons, croutons aillés, copeaux de Parmesan,

supréme de poulet, filets d'anchois, sauce César 33.-

Tartare de beeuf au couteau
Crumble de parmesan et noix au miel, roquette citronnée, toasts grillés, frites

0

Bacon cheeseburger, buns au sésame, steak haché de boeuf, gruyére doux, lard grillé,

confit d'oignons rouge, sauce maison, frites
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Double bacon cheeseburger, buns au sésame, steak haché de beeuf, gruyére doux,
lard grillé, confit d'oignons rouge, sauce maison, frites
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Ribs de porc BBQ,

Servit avec frites, salade coleslaw, sauce BBQ
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Mousseline de potiron, noisettes grillées g- | Cheeseburger, buns, steak haché, gruyere, @)
frites et brocolis 19.-
Cocotte de chanterelles persillées 14.- ,
©
Nuggets, filet de poulet, frites et brocolis 16.-
Haricots verts, au beurre d'escargot 9.-
0@ &
Frites _ Steak haché de boeuf, frites et brocolis 16.-
g .
Riz basmati bio 7. Coquillettes au saumon, coquillettes, saumon,
. créme et ciboulette 18.-
Salade verte aux fines herbes, mélange
de 5 salades et 6 herbes aromatiques, vinaigrette @
francaise 12.-

Swiss Made Gluten Free

Vegan

Vegetarian




